Stel zelf je menu samen

*

Basismenu € 57,’ per persoon

Kies een voorgerecht, een hoofdgerecht en een dessert.

Bij gerechten met meerprijs komt de vermelde opleg erbij.
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7.0 bestel je

BESTELLEN
tot donderdag 17 december
AFHALEN

donderdag 24 december

tussen 11u en 13u

WAAR

BellBistro
Belleheide Sports & More - Omer de Vidislaan 52, 1760 Roosdaal

CONTACT
0478 69 23 62

jeroen.vaneeckhoudi@belleheide.com

EI

E ONLINE BESTELLEN

Scan de QR-code

en vul je bestelling in
tally.so/r/A7V1re

Fijne feestdagen

www.bellbistro.be

BESTELLEN TOT

17 december

AFHALEN OP

24 december

tussen 11u en 3u




Om te starten

*

Gelakte ribbctjes 10 st

met sesam en lente-ui

Klbbelmg 9 st

met verse tartaarsaus

BellKroket ‘kaas-iberico’ 1o sc
Volauventkroketjes 10 st
Rundskroketjes ‘Holstein’ 1o st
Kaaskroketjes ‘cheddar-gruyere’ 1o st

Pompoensoep 1L

met garnituur
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Voorgerechten

L 4

Carpaccio ‘grand Gru’

Comté — rucola — pijnboompitten

Vitello tonnato

Kalfsvlees — tonijn — tonijnmayo — kappers

Risotto boschampignons

Paddenstoelen — parmezaan — groene kruiden

Salade tonijn tataki

Tuinbonen — prinsessenbonen — krielaardappelen

Risotto ‘surf & turf’

Gelakt buikspek — Sint-Jakobsnoot ‘Dieppe’ — paddenstoelen —
tuinkruiden
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€ 19,-
€ 19,-
€ 19,-
€ 21,-

menu + € z,-
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menu + € 4,-

Hoofdgerechten

Parelhoen op karkas gebakken S8 =
Fine champagnesaus — witloofkonfijt — filet — volauvent

Hertenstoofpotje Sk
Paddenstoelen — zilverui — witloof — knolselder — spruiten

Hertenkroon ‘harlekijn’ per 2 pers. € 35,
Paddenstoelen — witloof — knolselder — spruiten menu + € 7,-
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Cote a l'os ‘Belgisch Witblauw’ 500 ¢ € 35,
Peper- of champignonsaus — witloof — paddenstoelen — mayo menu + € 7,-

met aardappelkroketten, aardappelgratin
of rusticke frietjes naar keuze

VEGGIE
Risotto boschampignons € 26,-
Eekhoorntjesbrood — bospaddenstoelen — parmezaan — tuinkruiden

Desserts

*

Belle Hélene N0
Stoofpeer — chocolade — crumble — Lenniks Poireken-ijs
Appel caramel € 10,-
Vanille — caramel — biscuit
Chocolade structuren Nl

Mousse — fondant — biscuit — crumble




